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Sauberkeit und Hygiene sind wichtige Voraussetzungen fiir die Lebensmit-
telherstellung. Reinigung und Desinfektion sind deswegen grundsatzliche und
unverzichtbare MaBnahmen fir jeden lebensmittelverarbeitenden Betrieb. Die
Reinigungsqualitat hat entscheidenden Einfluss auf die Qualitat der hergestell-
ten Produkte. Und genau die unterliegen immer héheren Anforderungen.

Aus Anwendersicht ist in diesem Zusammenhang besonders der Aspekt der Kos-
teneinsparungen ein relevanter Faktor. Vor diesem Hintergrund informieren Sie
im Praxisforum Reinigungsexperten liber Schwachstellen bei Maschinen, die
eine manuelle oder automatisierte Reinigung erfordern. Ferner erhalten Sie ei-
nen Einblick Uber die Mdglichkeiten eines ,hygienischen Maschinendesigns®,
welches sich zur Ressourcen- und Kosteneinsparung verwenden lasst.

Nutzen Sie daher dieses Forum zur fachlichen Diskussion tber diese Themen
und knlpfen Sie wertschopfende Kontakte zu weiteren Unternehmen aus der
Erndhrungswirtschaft.

Programm

| 15.00 Uhr

BegriiBung

15.15 - 16.00 Uhr

»~Automatisierte Reinigung und Hygienisches
Maschinendesign® Martin Léhrke, Jirgen Lohrke GmbH

| 16.00 - 16.15 Uhr

Diskussion

16.15 - 17.00 Uhr

»Erfahrungen mit Maschinenreinigung,

speziell Schwachstellen von Maschinen unter
Reinigungsgesichtspunkten® Lars Rabenecker,
Bockholdt Industrie-Reinigung Food GmbH & Co. KG

| 17.00 - 17.15 Uhr

Diskussion

| AnschlieBend

Get Together




Referenten

Martin Lohrke

ist Geschéftsfihrer und kaufmannischer Leiter der Jirgen Lohrke GmbH mit dem
Aufgabenschwerpunkt der Projektentwicklung im Bereich automatisierter Hygi-
ene. Seit 15 Jahren in diesem Bereich tatig, begleitete er viele Lebensmittelpro-
duzenten sowie Maschinen- und Anlagenbauer bei ihren Aktivitdten zu optimier-
ten HygienemaBnahmen.

Die Jirgen Lohrke GmbH ist seit mehr als 20 Jahren ein eigensténdig agierendes
Technologie-Unternehmen mit Schwerpunkt auf der Gestaltung automatisierter
HygienemaBnahmen fiir die Getrdnke- und Lebensmittelindustrie. Die GmbH
konzipiert, baut und installiert automatisierte Reinigungs- und Desinfektionsan-
lagen, unter besonderer Beriicksichtigung der jeweiligen anlagen- und maschi-
nentechnischen Herausforderungen.

Lars Rabenecker

ist Niederlassungsleiter Bereich Nord bei der Bockholdt Industrie-Reinigung
Food GmbH & Co. KG fiir lebensmittelverarbeitende Unternehmen und dariiber
hinaus Geschéftsfiihrer im Bereich Personaldienstleistungen fur Zeitarbeit in
der Lebensmittelindustrie.

Die Bockholdt Industrie-Reinigung Food GmbH & Co. KG gehort zur Bockholdt
Gruppe: 1959 in Libeck gegriindet, erbringt die Reinigungsfirma mit rund
8.100 Mitarbeitern deutschlandweit Dienstleistungen rund um die Betriebshy-
giene. Mit Schwerpunkt auf der manuellen Reinigung von Anlagen reicht das
Spektrum des Reinigungsunternehmens von der Fleisch-, Fisch-, und Feinkost-
Industrie iber Teig und Backwarenhersteller bis hin zu Auftraggebern aus der
Getrankeindustrie.
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foodRegio ist eine Initiative von Bockholdt Industrie-Reinigung Food GmbH & Co. KG, Campbell’s Germany GmbH,
CP Kelco Germany GmbH, Déllinghareico GmbH & Co. KG, G. C. Hahn & Co. Stabilisierungstechnik GmbH,

Gerstenberg Schroder GmbH, Gewiirzwerk Hermann Laue GmbH & Co. KG, H. & J. Briiggen KG,

Hawesta Feinkost Hans Westphal GmbH & Co. KG, J. G. Niederegger GmbH & Co. KG, Joh. Wilh. von Eicken GmbH,

Konditorei Junge GmbH & Co. KGaA, Nordgetreide GmbH & Co. KG, Peter Kdlin KGaA, Schwartauer Werke GmbH & Co. KGaA,
Walterwerk Kiel GmbH & Co. KG, Wilhelm Brandenburg GmbH & Co. oHG, Entwicklungsgesellschaft Ostholstein mbH,
Fachhochschule Liibeck, IHK Libeck und der Wirtschaftsforderung Liibeck GmbH.

Unser Ziel ist es, der Ernahrungswirtschaft im Norden einen deutlichen Mehrwert zu bieten.

foodRegio =

Ansprechpartnerin: Frau Dr. Annika B. Schroder
Wirtschaftsforderung Liibeck GmbH
FalkenstraBe 11 | 23564 Liibeck
T.:0451/70655-472 | F: 0451/70655-20
E-Mail: info@foodregio.de

Internet: www.foodregio.de

n Gefdrdert aus Mitteln des Europédischen Fonds fiir regionale Entwicklung
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Anmeldung bitte bis zum 26. September 2008: - bie
Die Anmeldungen werden in der Reihenfolge des Eingangs beriicksichtigt. freimachen,
falls Marke
1 zur Hand.

per E-Mail an: info@foodregio.de @ —

I
per Fax an: 0451 /7 06 55 - 20
per Post an: siehe nebenstehende Adresse —
Name / Vorname: = Riickantwort:
Firma / Funktion:
Adresse /Ort: foodRegio
Telefon: ¢/0 Wirtschaftsforderung Liibeck GmbH
E-Mail: Frau Dr. Annika B. Schrider

FalkenstraBe 11

Gebi]h‘r: :.30,00 Euro eins.ch‘lieBI?ch Yerpflegung . 23564 Liibeck
(fir Mitglieder von foodRegio ist die Teilnahme kostenlos, Nicht-
Mitglieder erhalten eine Rechnung)
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