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Allgemeines

Blick über den norddeutschen Tellerrand

Daß die Ernährungswirtschaft in der Region Lübeck und dem Land Schleswig-Holstein eine herausragende
Bedeutung für die weitere wirtschaftliche Entwicklung hat, stellt die foodRegio Initiative deutlich unter Beweis.
Aber auch andere europäische Regionen haben sich erfolgreich auf den Weg gemacht, die Potentiale der
Ernährungswirtschaft verstärkt durch eine gezielte Netzwerkbildung zu erschließen. Im Rahmen eines vom Land
Schleswig-Holstein unterstützten Projektes hat die foodRegio Initiative erste Kontakte zu gleichartigen Initiativen
im Ostseeraum geknüpft - Erstes Ergebnis: Im Frühjahr 2007 sind die foodRegio Unternehmen zu Gast beim
Öresund Food Network um sich zu Themen wie Obesity, Prebiotics, Probiotics und Phospholipids
auszutauschen. 
Bei Interesse an einer Teilnahme wenden Sie sich bitte an Annika B. Schröder.

foodRegio in english

Seit kurzer Zeit sind die Inhalte der deutschen Website http://www.foodregio.de/ für internationaler Besucher
auch in Englisch zu lesen. Im Hauptmenü gelangen Sie durch Anklicken des Buttons „English" auf die
englischen Seiten. 

Veranstaltung 

Praxisforum der norddeutschen Ernährungswirtschaft

Am 19. Februar 2007 findet in den Media Docks Lübeck das Praxisforum der norddeutschen
Ernährungswirtschaft statt. Herr Minister Austermann wird die Veranstaltung mit Grußworten eröffnen und in der
anschließenden Diskussion im Dialog mit Unternehmen und Institutionen der Ernährungswirtschaft zur
Verfügung stehen. Mehr Informationen finden Sie hier.

Laufende Projekte 

Sondermaschinenbau 

Im Bereich des Maschinenbaus für das Ernährungsgewerbe und die Tabakverarbeitung sind in Lübeck rund ein
Drittel der schleswig-holsteinischen Erwerbstätigen beschäftigt. Im Bereich des technisch besonders
anspruchsvollen Maschinenbaus für das Ernährungsgewerbe und die Tabakverarbeitung beträgt der

 



foodRegio Newsletter Nr. 3  

2 von 3 29.01.2007 13:15

Jahresumsatz der beteiligten Unternehmen in Lübeck knapp 100 Mio. Euro. 
Durch foodRegio wird die zum Teil bereits bestehende Zusammenarbeit der Unternehmen im Maschinenbau für
die Ernährungswirtschaft am Standort Lübeck noch intensiviert.

Bereich Produktion 
Im Bereich Produktion mit dem Schwerpunkt Konstruktion haben sich Unternehmen aus der Regio Lübeck
zusammengefunden, um gemeinsame Themen, wie:

hygienisches und energieffizientes Maschinendesign oder
IT-Verwendung 

zu diskutieren.

Bereich Marketing 
Im Bereich Marketing liegt der Schwerpunkt im Absatz, wobei Themen wie u.a.

internationale Markterschließung oder
der Besuch von Veranstaltungen 

diskutiert werden.

Reststoffverwertung 

Am 22. Januar 2007 fand das Kick-Off-Meeting für das Projekt Biopower - Effiziente Gewinnung von Bioethanol
und Biogas aus heterogenen Reststoffen der regionalen Ernährungswirtschaft statt. Der Projektleiter aus der
Fachhochschule Herr Prof. Dr. Englisch hat den Projektverlauf den beteiligten Unternehmen vorgestellt und mit 
den Unternehmen die nächsten Arbeitsschritte festgelegt. 
Übergeordnetes Ziel des Projektes Reststoffverwertung ist die zukünftige Schließung von Stoffkreisläufen zur
wertschöpfenden, gewinnbringenden Produktion (Bioethanol, Methan) mit gleichzeitiger integrierter Reststoff-,
Abfall- und Abwasserminimierung.
Der Bewilligungsbescheid wird offiziell am 19. Februar 2007 auf dem Praxisforum Ernährungswirtschaft von 
Herrn Minister Austermann übergeben. 

Energiemanagement 

Am 29. Januar 2007 findet das Kick-Off-Meeting für das Projekt Energiemanagement in der
Ernährungswirtschaft statt. Prof. Dr. Müller-Menzel und Herr Dr. Hamelmann von der Fachhochschule werden
den beteiligten Unternehmen den Projektverlauf vorstellen. 
Das Projekt Energiemanagement beinhaltet die energetische Bilanzierung von verfahrenstechnischen
Prozessen innerhalb der Lebensmittelindustrie. Darauf aufbauend können Optimierungen mit dem Ziel
der Energieeinsparung durch Effizienzsteigerung vorgenommen werden, die zu spürbaren Kosteneinsparungen
und damit zu wirtschaftlicher Wettbewerbsfähigkeit der beteiligten Unternehmen führen. 
Der Bewilligungsbescheid für dieses Projekt wird offiziell am 19. Februar 2007 auf dem Praxisforum
Ernährungswirtschaft von Herrn Minister Austermann übergeben.

Logistik 

In dem Projekt Gemeinsame Distribution in der Ernährungswirtschaft hat die zweite Phase begonnen. Nach der
sehr positiven Potentialanalyse von Herrn Prof. Dr. Koch über einen gemeinsamen Transport von Lebensmitteln
aus der Region Lübeck in das Bundesgebiet folgt nun die Operationalisierung des Projektes. Hierbei werden -
wie bisher auch - neben bilateralen Gesprächen der Unternehmen und der Fachhochschule gemeinsame
Treffen aller Unternehmen stattfinden, um eine zügige Umsetzung des Projektes zu erreichen. 
Den neusten Stand der Umsetzung können Sie dann unter www.foodregio.de im Bereich Logistik finden.

Produktentwicklung 

Im Rahmen des Projektes Produktentwicklung findet am 19. Februar 2007 in den Media Docks Lübeck das
Praxisforum der norddeutschen Ernährungswirtschaft statt. Mehr Informationen finden Sie hier. 
Weiterhin werden in diesem Bereich die Themen Funktional Food (Stichwort Prebiotics, Probiotics und
Phospholipids) sowie Fettleibigkeit und Diabetes diskutiert. Mehr Informationen siehe auch unter: Blick über den
norddeutschen Tellerrrand.

Qualifizierung 

Qualifizierung von Mitarbeiter
Über das Jahr verteilt finden für alle Mitarbeiter der foodRegio Unternehmen - von dem Auszubildenden bis zur
Führungskraft - folgende Qualifizierungsseminare in den Bereichen:

Lebensmittelrecht,
Hygiene,
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HACCP ud Qualiätssicherung sowie
Arbeitssicherheit

statt. Die Seminare werden von qualifizierten Fachkräften durchgeführt, die aufgrund jahrelanger
Erfahrungen ihr Wissen den Seminarteilnehmern verständlich vermitteln können. 

"Ausbildung, die schmeckt" 
Um Jugendlichen Ausbildungsberufe in der Ernährungswirtschaft schmackhaft zu machen, werden die
foodRegio Unternehmen Schulen im Lübecker Raum besuchen und gemeinsamen mit Auszubildenden aus
Ihrem Unternehmen verschiedene Berufe vorstellen.
Den aktuellen Stand der Initiative finden Sie dann unter www.foodregio.de.
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