
 

Sehr geehrte Frau Rabe,  

recht turbulent und betriebsam ging es in den vergangenen Wochen bei uns zu. Neue Arbeitsgruppen 
sind dabei, sich zu formieren und stehen mit ihren Themen schon in den Startlöchern, ein 
transnationales food-Netzwerk wird seit März durch die Wirtschaftsförderung Lübeck als Leadpartner 
betreut und schließlich freuen wir uns, den neuen Betreuer Ernährungswirtschaft im foodRegio Team 
willkommen zu heißen.  

Welche Themen angegangen werden und hoffentlich bald in fruchtbaren Projekten münden, welche 
Schwerpunkte das internationale baltfood Projekt aufweist und welche Möglichkeiten der Beteiligung 
es bietet, was für eine Person sich hinter der neuen Branchenbetreuung verbirgt, dies alles erfahren 
Sie im vorliegenden Newsletter.  

Viel Freude beim Lesen wünschen Ihnen  

Stephan Zechner und Annett Rabe  
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Allgemeines   



Neue Mitglieder:  

Seit Anfang des Jahres können wir eine Vielzahl neuer Mitglieder bei foodRegio willkommen heißen. 
Der Sondermaschinenbau ist mit der Jürgen Löhrke GmbH sowie der Gabler Thermoform GmbH & 
Co. KG vertreten. Ferner werden uns die beiden Forschungseinrichtungen Fraunhofer Einrichtung 
Marine Biotechnologie und das ttz Bremerhaven insbesondere in Sachen ‚Produktinnovation‘ 
begleiten. Neben weiteren Lübecker Unternehmen wie der Birfood GmbH & Co. KG, haben sich auch 
Unternehmen aus dem Hamburger Raum wie die Langnese Honig GmbH & Co. KG, sowie die 
Terheggen & Dethlefsen Food Engineering GmbH unserem Ernährungsnetzwerk angeschlossen. Wir 
begrüßen die neuen Mitglieder und freuen uns auf eine konstruktive und fruchtbare Zusammenarbeit.  

 
Lübecker Lebensmittelwirtschaft in den Printmedien   

·  Energiemanagement  

Die Fachzeitschrift Lebensmittel Technik berichtet in ihrer Ausgabe 1-2/09 über das im Verbund mit 
der Fachhochschule Lübeck erfolgreich durchgeführte foodRegio Projekt Energiemanagement. Den 
vollständigen Artikel lesen Sie an dieser Stelle. Weitere Beiträge finden sich in den Fachmagazinen 
LVT Lebensmittel Industrie Ausgabe 3/2009 und BackBusiness 02/2009 ; auch der April Ausgabe der 
Lebensmittel Zeitung war das Projekt über den effizienten Umgang mit Energie einen Artikel wert.  

·  baltfood 

Berichte über das transnationale Netzwerk der Ernährung im Ostseeraum erschienen am 20. März in 
den Lübecker Nachrichten sowie in den Aprilausgaben der Lebensmittelzeitung und der LVT 
Lebensmittel Industrie. Ferner berichtet die Zeitschrift Wirtschaft zwischen Nord- und Ostsee in der 
Mai Ausgabe über das internationale Projekt unter Federführung der Wirtschaftsförderung Lübeck.  

·  Trendtag der norddeutschen Ernährungswirtschaft  

Die Lübecker Nachrichten berichteten am 20. Februar über unseren erfolgreichen Trendtag der 
Ernährungswirtschaft. Weitere Rückschauen zum Trendtag wurden in den April Ausgaben der 
Zeitschriften Wirtschaft zwischen Nord- und Ostsee, der Lebensmitteltechnik sowie dem Fachmagazin 
BackBusiness (03/2009) abgedruckt.  

Unser Projekt zum Thema Logistik sowie ein foodRegio Portrait wurden ebenfalls in der April Ausgabe 
der Lebensmittelzeitung dargestellt.  

 
In eigener Sache: Stephan Zechner neuer Branchenbet reuer Ernährungswirtschaft  

Wir freuen uns, Ihnen unseren neuen Ansprechpartner in Sachen Branchenbetreuung 
Ernährungswirtschaft, Herrn Stephan Zechner, vorstellen zu können. Seit Juni komplettiert der 
gelernte Bäcker das foodRegio Team.  Als echter ‚Handwerker‘ sammelte er seine beruflichen 
Erfahrungen in Bäckereibetrieben, der Süßwarenindustrie und auf einem Kreuzfahrtschiff. Nebenbei 
absolvierte er die Fachhochschulreife und nahm ein Studium der Betriebswirtschaftslehre auf. Zuletzt 
war Herr Zechner als Fachberater für Aromen und Bäckereimaschinen tätig. Eine Gelegenheit Herrn 
Zechner auch persönlich zu begegnen, ergibt sich u.a. auf einer unserer kommenden Veranstaltungen 
(Terminvorschau folgt) oder einem Arbeitsgruppentreffen.  



  
 
   

Veranstaltungen   
 

   Rückschau Trendtag 2009  

 
In Lübeck werden Trends kreiert -  
 
Davon konnten sich rund 120 Experten aus der 
Lebensmittelindustrie beim Dritten Trendtag der 
norddeutschen Ernährungswirtschaft überzeugen. 
Die Veranstaltung der Brancheninitiative 
foodRegio, die durch ein Impulsreferat des 
Ministerpräsidenten Peter Harry Carstensen und 
der Übergabe eines Förderbescheids aus dem 
Zukunftsprogramm Wirtschaft in Höhe von 310.000 
Euro für weitere 3 Jahre eröffnet wurde, teilte sich 
in 3 Schwerpunkte:  
 

Trends in der Prozessoptimierung, Trends in der Personalentwicklung und Trends in der 
Produktentwicklung.  

Hans-Christian Eder ließ die Teilnehmer in einem experimentellen Workshop von der 
Ideengenerierung bis zur Umsetzung an einer Produktentwicklung teilhaben. In Gruppen waren die 
Teilnehmer aufgefordert zu schneiden, mixen und pürieren und neuartige Drinks zu kreieren. Dabei 
waren es gerade die abenteuerlich klingenden Mischungen, die sich als Favoriten der Arbeitsgruppen 
herausstellten.  
 
Dass das Arbeiten in Netzwerken an Bedeutung gewinnen wird, unterstrich der Schweizer 
Trendforscher Dr. Stephan Sigrist. Damit wachse die Notwendigkeit für strategische Netzwerke und 
Kooperationen. Auch Jochen Brüggen, Geschäftsführer des gleichnamigen Unternehmens und 
Vorstandvorsitzender foodRegio, betonte, dass Unternehmen, die sich in einem Cluster vernetzen, 
wesentlich erfolgreicher seien, was Wachstumsraten und Innovationspotenzial betrifft, als nicht 
vernetzte Unternehmen.  
 
Die Frage nach der Effektivität von Branchennetzwerken stellte sich auch die Landesregierung und 
fand in einer entsprechenden Evaluierung eine positive Antwort hierauf. „Das Netzwerk foodRegio 
bündelt Stärken und erhöht damit die Durchschlagskraft schleswig-holsteinischer Produkte auf dem 
Markt. Die Ernährungswirtschaft in Schleswig-Holstein bietet Arbeitsplätze für mehr als 20.000 
Menschen, damit ist das Geld gut angelegt, denn es dient vielen", so Carstensen.  



   

 
 

   Orientierungsschau Berufe  

 
Am 13. und 14. Mai 2009 konnten sich Jugendliche, Lehrer und 
Eltern aus dem Raum Lübeck auf der Berufsorientierungsschau 
in der St. Petri-Kirche über Ausbildungsberufe informieren. 60 
Firmen, hierunter auch einige foodRegio Mitgliedsunternehmen, 
beteiligten sich mit einem eigenen Infostand und stellten ca. 100 
Ausbildungsberufe vor.  

Auch das Branchennetzwerk der Ernährungswirtschaft 
foodRegio präsentierte sich wie im vergangenen Jahr 
gemeinsam mit den Azubis und Ausbildern einiger Mitglieder. 
Dieses Jahr kam Unterstützung von den Firmen Hawesta 
Feinkost und den Schwartauer Werken. Im persönlichen 
Gespräch mit den Auszubildenden nutzten die Schüler die 
Gelegenheit, diese direkt nach eigenen Erfahrungen bei der 
Suche nach dem geeigneten Ausbildungsberuf zu befragen. Sie 
konnten sich gezielt über Anforderungen und Chancen 
informieren oder direkt nach einem Praktikum erkundigen.  

Insgesamt bieten die foodRegio Unternehmen 25 Ausbildungsberufe für Absolventen aller Schularten 
an. Nähere Informationen hierzu gibt es auf der foodregio Homepage.  

 
 
 
Ausbildertagung bei der Firma Hawesta in Lübeck   

Am 18. Und 19. Juni findet die alljährliche Ausbildertagung für die Ausbildungsberufe Falet und MAF 
im Schuleinzugsbereich Neumünster statt. Dieses Jahr hat foodRegio Mitglied Hawesta die 
Ausrichtung der zweitätigen Veranstaltung übernommen. Anmeldungen nimmt die 
Landesberufsschule Fachkraft für Lebensmitteltechnik unter der Telefonnummer 04321-492700 
entgegen.  

 
Symposium „Fortschritte in der Lebensmitteltechnolo gie" in Bremerhaven  

Anlässlich des 20jährigen Bestehens des Bremerhavener Institutes für Lebensmitteltechnologie und 
Bioverfahrenstechnik, kurz BILB, führt das ttz Bremerhaven am 23. und 24. Juni das Symposium 
„Fortschritte in der Lebensmitteltechnologie" durch. Das Vortragsprogramm wird die Kompetenz 
norddeutscher Unternehmen auf diesem Gebiet abbilden, aktuelle Entwicklungen aufzeigen und ihre 
Potentiale für die Branche zur Diskussion stellen.  

Themen sind:  



·  Innovative Enzymanwendung 

·  Perspektiven der Anwendung von Kälte 

·  Entwicklung von Produkten für besondere Zielgruppen 

·  Anwendungsmöglichkeiten und kommerzielle Nutzung von neuartigen Technologien 

·  Innovationen aus der Bäckerei-Technologie  
·  Neues aus dem Lebensmittelrecht 

foodRegio-Mitglieder erhalten das exklusive Angebot, zu einem Vorzugspreis an der zweitägigen 
Veranstaltung teilzunehmen Nähere Informationen erteilt Herr Martin Schüring, ttz unter 
0471/4832170 oder per mail unter mschuering@ttz-bremerhaven.de. Das vollständige Programm 
können Sie an dieser Stelle downloaden.  
 

Laufende Projekte  

   Energie  

   

   

   

Die Energie Arbeitsgruppe hat am 28. Mai das erfolgreich absolvierte 
Energiemanagement Projekt Revue passieren lassen.  
 
Bei dieser Gelegenheit ergaben sich neue Themenbereiche, die 
gemeinsam nach der Sommerpause angegangen werden sollen. Unsere 
Mitglieder werden über Themen und Termine zeitnah informiert.  

 
 
Neue Arbeitsgruppen:  

·  Supply Chain Management 
·  Maschinenbau  
·  Produktinnovation 

Zu den drei oben genannten Themen haben sich neue Arbeitsgruppen gebildet. Fachlichen Input 
versprechen wir uns insbesondere von den neu hinzugewonnenen foodRegio Mitgliedern aus dem 
Sondermaschinenbau und den Forschungseinrichtungen. Erste Treffen zur Themenevaluierung haben 
in allen drei Gruppen bereits stattgefunden. Die  Fragen- und Problemstellungen mit der größten 
Schnittmenge und Aktualität werden Gegenstand fortführender Beschäftigung. Welche der Themen 
konkret in Projekte umgesetzt werden, wird unseren Mitgliedern rechtzeitig mitgeteilt werden. Haben 
Sie Interesse an einem der Themenbereiche aktiv mitzuwirken, wenden Sie sich bitte an 
info@foodregio.de.  

 
Pilotprojekt: foodRegio Qualifizierung „Produktions fachkraft in der Lebensmittelindustrie"  

Auf Wunsch und Anregung einiger foodRegio Mitgliedsunternehmen und unter Einbeziehung der 
Arbeitsgruppe Qualifizierung wurde ein Konzept für die Qualifizierung von Mitarbeitern aus dem 
Produktionsbereich erarbeitet. Einzelgespräche mit den Personalverantwortlichen der interessierten 
Unternehmen wurden durchgeführt, in denen der Aufbau der Maßnahme vorgestellt wurde. Nun 
können wir die erfreuliche Mitteilung machen, dass die Firma H. & J. Brüggen KG als ‚Pilotanwender‘ 
fungiert. Wesentlich mehr interessierte Brüggen-Mitarbeiter als der erste Kurs mit 12 Teilnehmern 
fassen kann, haben sich gemeldet, um die sechs Module, die u.a. Inhalte wie z.B. 
Qualitätsmanagement, Maschinen und Arbeitsorganisation beinhalten, zu absolvieren. Nach der 
Sommerpause werden die ersten Erfahrungen gemacht sein, und wir werden ausführlicher über die 



Maßnahme berichten. Dennoch stehen wir zwischenzeitlich selbstverständlich für nähere Auskünfte 
unter info@foodregio.de oder 0451-7065540 zur Verfügung.  

 
baltfood - Das nordeuropäische Netzwerk der Ernähru ngswirtschaft      

 

Um die Wettbewerbsfähigkeit der Lebensmittelindustrie in der Ostseeregion zu fördern, haben 13 
Partner aus sechs EU-Mitgliedsstaaten das Projekt baltfood ins Leben gerufen. baltfood ist ein 
zunächst einmal auf drei Jahre angelegtes Projekt im Rahmen des europäischen Förderprogramms 
Interreg IV B, das mit einer Summe von 1,8 Mio. Euro gefördert wird.  
 

 Ende März trafen sich rund 30 Vertreter der Partner aus 
den sechs Ostsee- Anrainerstaaten in der Hansestadt 
Lübeck, um die nächsten Schritte festzulegen. 
Folgetreffen mit Workshops in Lund und Kopenhagen 
fanden im April statt. Übergeordnetes Ziel ist es, das im 
Bereich der Ernährungsindustrie im Ostseeraum 
vorhandene Wissen zu vernetzen.  

Die angepeilten Schwerpunkte der länderübergreifenden 
Zusammenarbeit liegen dabei in den Bereichen der 
Prozess- und Produktinnovation. Trends sollen 

frühzeitiger erkannt, wissenschaftliche Erkenntnisse besser in marktfähige Produkte umgesetzt und 
internationale Märkte erfolgreicher erschlossen werden.  

Am 28. Mai fand ein Treffen für foodRegio Mitglieder statt, bei welchem die Unternehmen über die 
Inhalte des transnationalen Projektes aufgeklärt wurden und ihnen Optionen zur Beteiligung 
aufgezeigt wurden. Unternehmen der Lebensmittelindustrie haben die Möglichkeit, sich aktiv 
einzubringen und die Inhalte der anstehenden Forschungsschwerpunkte im Vorwege 
mitzubestimmen. Nähere Auskünfte entnehmen Sie bitte der Projektbroschüre oder erhalten Sie in 
Kürze unter http://www.baltfood.org/  
  

Aus den Mitgliedsunternehmen 
 

  50 Jahre Bockholdt  

 Sogar der schleswig-holsteinische Wirtschaftsminister 
Dr. Jörn Biel ließ es sich am 14. Mai nicht nehmen, dem 
Traditions- und Familienunternehmen Bockholdt zum 50 
jährigen Bestehen persönlich zu gratulieren. In den 
Reihen der Gratulanten fanden sich u.a. auch 
Bürgermeister Bernd Saxe und IHK-Hauptgeschäftsführer 
Prof. Dr. Bernd Rohwer.  
 
Kein Wunder, denn immerhin ist die aus der kleinen 
Reinigungsfirma Blitz-Blank erwachsene Bockholdt 
Gruppe mit rund 7.000 Mitarbeitern der viertgrößte 

Arbeitgeber in Schleswig-Holstein. Hier lesen Sie die Pressemitteilung der Firma Bockholdt anlässlich 
der Jubiläumsfeier.  

    

 
 
Gabler: Produktionsfaktor Wissen  



    
Der mittelständische Maschinenbauer Gabler fördert den Nachwuchs und baut systematisch seine 
ganz eigene Ausbildungswelt auf. Wie dies konkret aussieht, lesen Sie in der Pressemitteilung des 
Unternehmens.  
 

Derzeit haben zehn Studierende die Möglichkeit, beim Lübecker 
Maschinenbauunternehmen Gabler Einblicke in die Praxis zu 
nehmen.  

Eine davon ist Maschinenbaustudentin Katrin Polster, die bereits 
ihr Praxissemester bei der Firma Gabler absolvierte.  
Nun wird die Studentin der Fachhochschule Lübeck auch bei ihrer 
Diplomarbeit mit Schwerpunkt Konstruktion und Entwicklung durch 
die Firma Gabler betreut.  

   

 
Stadtbäckerei Junge: Einführung einer elektronische n Kundenkarte  

Einfach und sicher aufladen, schnell und bargeldlos zahlen sowie Treuepunktesammeln - die 
JungeCard bietet den Kunden der Bäckerei Junge ein modernes Zahlungsmittel. Nähere 
Informationen hierzu entnehmen Sie der Pressemitteilung der Konditorei Junge.  

 
Peter Kölln: Livio Natives Olivenöl Testsieger  

im Rahmen des Olivenöl-Testes in der aktuellen Ausgabe des „ÖKO-TEST Magazins" erhielt das 
Unternehmen Peter Kölln für das Livio® Natives Olivenöl Extra Erzeugnis das Gesamturteil „gut" und 
ging damit als Testsieger hervor. Hier geht es zur Pressemitteilung der Firma Peter Kölln.  

 
BIRFOOD-Gruppe wächst weiter   

KABOCLEAN heißt das neue Unternehmen der BIRFOOD-Unternehmensgruppe, das bundesweit 
eine umfassende Palette moderner Reinigungs- und Serviceleistungen anbietet: Grund- und 
Unterhaltsreinigung für beliebige Immobilien, Fassaden und Flächen, Büro- und Sanitärreinigung, 
Reinigung von Verkaufsflächen und Lagern, Fußboden- und Treppenhausreinigung gehören ebenso 
zum Angebot wie Spezialservices z.B. Graffitientfernung, Pflege von Grünanlagen oder 
Brandschadensanierung. Gemeinsam mit der BIRFOOD GmbH & Co. KG bietet KABOCLEAN Full-
Service Reinigungskonzepte für die Industrie aus einer Hand inklusive Unterhaltsreinigung und 
Gebäudedienste an. Die Unternehmensgruppe beschäftigt derzeit bundesweit über 2.500 Mitarbeiter. 
Weitere Informationen finden Sie unter http://www.kaboclean.de/ und http://www.birfood.de/  

 


